Smlouva o dilo

¢. 1507/2020 Mgéstys Naceradec
uzaviena ve smyslu ustanoveni § 2586 a nasl. zakona ¢islo 89/2012 Sb., ob¢anského zikoniku,
v platném znéni, (dale jako ,,0Z* nebo jako ,,obéansky zakonik*)

» Yybaveni Skolni kuchyné 7S Nakeradec

1.Smluvni strany

1.1  Objednatel Méstys Naceradec
zastoupena pani starostkou Petrou Bartoni¢kovou
Zamecké ndmésti 152
257 08 Naceradec
ICO: 00232289
Bankovni spojeni: .......c...ooociiiiiiiiiiiiiiinn.
T8l BRI s cnasinss o o aiiiasibsnisnsins

Odpovédny zastupce ve vécech
a) smluvnich: .........cooviiiiininnnn
b) technickych: ...........oooeiviiiiill.

Zhotovitel  IN-GASTRO, s.r.o.
zastoupend panem Tomasem Voborskym, jednatelem
Erbenova 566
390 02 Tabor
ICO: 26098938 , DIC: CZ26098938
Bankovni spojeni : KB Tébor, a.s.
Cislo uétu: 78-1444660207/0100
Z4pis u Krajského soudu v Ceskych Bud&jovicich, oddil C, vlozka 13878
Odpoveédny zastupce ve vécech
a) smluvnich: p. Tomas Voborsky
b) technickych: p. Tomas Voborsky

2.Predmét dodivky
Zhotovitel se zavazuje provést prace, dle zadavacich podminek a priloZené cenové nabidky
¢. TNA20279 ze dne 15.7.2020 - ,,Vybaveni §kolni kuchyné ZS Naderadec*

Objednatel neuzna prace, které zhotovitel mohl prokazatelné zahrnout do nabidkové ceny —
nebudou uznany jako viceprace.



3.Sjednans doba pro provedeni dila

Zhotovitel zah4ji dilo koordinaci s objednatelem v terminu od 1.8.2020.

Dodévka a instalace gastronomického vybaveni §kolni kuchyné probéhne nejpozdéji do
31.8.2020.

4.Cena za dilo

Cena za dilo zakladni bez DPH 1.612.390,00 K¢
DPH 21 % 338.601,90 K¢
Cena celkova véetné DPH 1.950.991,90 K¢

Cena za dilo byla ur¢ena na zakladé vypracované cenoveé nabidky ¢. TNA20279.

5.Platebni podminky
Zaloha ze strany objednatele nebude poZadovana. Cenu za provedeni dila uhradi objednatel na

zakladé kone¢né faktury, kterou zhotovitel vystavi a odesle objednateli po pfedani celé¢ho dila bez
vad a nedodélkd. Soucasti faktury musi byt soupis dodaného zboZi (poloZkovy rozpodet). Lhiita
splatnosti je 14 dnd od vystaveni faktury. Faktura bude zaslana do sidla objednatele ve 2
originalech, v téle faktury bude uveden nazev a ¢islo projektu. Objednatel nepfipousti jakékoli
zmény nabidkové ceny, vyjma zmény sazby DPH.

P¥i plnéni této smlouvy nebude uplatnén rezim pienesené dafové povinnosti vzhledem
k tomu, Ze objednatel poFizuje plnéni pro potfeby souvisejici vyluéné s vykonem veiejné
spravy, pFi niz se nepovazuje za osobu povinnou k dani (viz § 5 odst. 3 zakona o DPH).

6.Predani a prevzeti dila
Zhotovitel splni svou povinnost provést dilo jeho fadnym ukoncenim, dle soupisu praci a
piedanim celého dila objednateli do bezpe¢ného uzivéani bez vad a nedodélkd.

Zhotovitel prohlasuje, Ze pfedané dilo bude spliiovat vlastnosti dle CSN a technickych norem,
které se na provadéni dila vztahuji v dobé€ realizace.

Zhotovitel prebird v plném rozsahu odpovédnost za vlastni fizeni postupu praci a dodrZzovani
predpisi bezpeénosti prace a ochrany zdravi pii praci a potddek na pracovisti.

Zhotovitel ma k zhotovované véci vlastnické pravo a nese nebezpeci Skod aZ do okamZiku pfedani
celého dila véetné $kod na majetku objednatele zplsobené praci zhotovitele.

7.Vady dila
Zhotovitel odpovida za vady, které ma dilo v dobé jeho pfedani. Zaruéni doba za jakost dila ¢ini

24 mésici od doby pfedani do uzivani objednateli. V této dobé nese zhotovitel odpovédnost za
vady pochazejici z nedostatku jakosti dila. Zhotovitel je povinen na pisemnou (telefonickou)
reklamaci reagovat nejdéle do 24 hodin od nahlaseni zavady - reklamace v dobé zaruky. Pro
odpovédnost za vady dila plati ustanoveni § 2615 a nasl. Ob&anského zékoniku.

V dobé zaruky na dodané zafizeni se zhotovitel zavazuje umoZnit objednateli bezplatné zaptjcky
nahradniho stroje pii vét3i opravé na dodaném zafizeni zhotovitelem trvajici déle nez 48 hodin od
nahlaseni zavady.



8.Zanik smlouvy
Dohodou mezi objednatelem a zhotovitelem. Odstoupenim od smlouvy v piipadé zdvazného
poruseni povinnosti stanovené smlouvou jedné ze smluvnich stran.

9.Zavérené ustanoveni

Pokud neni stanoveno jinak, ¥idi se tato smlouva i vztahy podle této vzniklé ObcCanskym
zékonikem. V pfipadé vzniku sporu se smluvni strany zavazuji tento feSit dohodou v ramci zésady
,,dobré viile,,. Pokud jednani smluvnich stran v takovych pfipadech nebude Uspésné, sjednava se
jako mistn& pfislusny obecny soud objednatele.

Zhotovitel bude odpovédny za Skodu, kterou zpiisobi objednateli, vzniklou v souvislosti s pInénim
smlouvy zhotovitelem.

Tato smlouva miZe byt ménéna pisemnymi dodatky, jejichz navrhy mohou vystavovat ob&
zudastnéné smluvni strany.

Smlouva je vyhotovena ve 2 vytiscich /2 strany/ s platnosti originalu, z nichZ 1 obdrZi zhotovitel a
1 objednatel.

VINASERADE| dne $4- Y. L040 V Tébote dne 31.7.2020

objednatel zhotovitel

MESTYS NACERADEC
74mecké namésti 152
257 08 Nateradec
1¢: 00232289



IN-GASTRO, s.r.o0.
N Erbenova 566
||".Ga sfro 390 02 Tabor
PROFI TECHNOLOGIE Tel.: +420 602 112 835
E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

' NABIDKA

PRO:
Méstys Nageradec &isLo: TNA20279
Petra Bartonickova DATUM: 15.07.2020

Zamecké namésti 152 . T —
257 08 Naceradec wE

Ceska republika TEL.: 603 296 939
TEL: . E-MAIL: dany@in-gastro.cz

Vazena pani Bartonitkova,
dovolujeme si Vam piedloZit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zékladé Vasich pozadavku.

Gastrotechnologie - rozpocet

POZICE NAZEV A POPIS MNOZSTVI CENA /MJ
BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

MULTIFUNKCE:

001 Elektrické multifunkéni zafizeni s
automatickym zdvihem kos$a

= TECHNICKE PARAMETRY: 1 ks 525 000,00 K&
Objem min.: 75 litrd — dle DIN 18857
Kapacita GN: GN 2/1
Rozmér dna max.; 713 x 580 mm
Hloubka vany: 220 mm
Uzitna plocha: 43 dm2
Zastavbovy prostor zafizeni: 1350 x 850 x
1030 mm (rozmér zafizeni véetné prostoru
nutného pro instalaci)

Celkovy instalovany pfikon max.: 27,5 kW
Napéti: 3N AC 400 V

Jisténi: 3 x 50 A

Vaha: 460 kg

Pfivod studené vody R3/4

QOdpad vody DN — 50

VARNE REZIMY:

Vareni, intenzivni a $etrné, smazeni, fritovani,
duseni, nizkoteplotni Gpravy, grilovani,
restovani, opékani, konfitovani, Gprava sous —
vide (vafeni ve vakuu pfi konstantni nizkeé
teploté). Rozsah teplot: 30 °C az 250 °C.

OVLADACI PANEL:

Automaticky a manualni rezim Upravy pokrmd,
dotykova barevna 10" obrazovka s vysokym
rozli§enim a intuitivnim oviadanim, kompletni
ovladani v teském jazyce, moznost nastaveni
jazyka ovladani, moznost uloZeni vlastnich
programU, pamét pro 350 programu o 20
krocich, zobrazovani pribéhu Uprav na
displeji, pfesné senzorické mérfeni teplot,
indikace nastavenych a skuteénych hodnot,
zobrazeni poruchovych hlaseni na displeji,
technické a servisni informace, tlaéitko

525 000,00 K&

TNA20279 Délé'r:h'éﬁifés profi _kuchyné
© Soft-4-Sale

Strana1z7



IN-GASTRO, s.1.0.

u Erbenova 566

INGAstro w002 Tasor

PROFI TECHNOLOGIE Tel+420602112835
E-mail: inffo@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABiDKA

Zapnuti / Vypnuti, kryti displeje IPX5

KONSTRUKCE:

Konstrukce stroje kompletn& v provedeni AISI
304, minimaini sila materialu 3 mm, material
vany AlS| 316, dno s oboustrannym svarem,
dvojité robustni izolované viko s motorickym
zdvihem, bezpecénostni proces spousténi
zabranujici Grazu, odvod nadbyte¢né pary
otvorem ve stfedu vika. Systém vytapéni
pomoci celoplodnych nerezovych topnych téles.

ZAKLADNI VYBAVEN:

Automaticky systém napousténi vany -
davkovani vody s pfesnosti na 1dcl, Vyklapéni
panve s proménlivou rychlosti (2 rychlosti,
rychlost na vyprazdnéni pokrmil, rychlost na
cisténi a Gdrzbu), bez trhavych pohyb( i pfi
maximalnim naplnéni, Osa sklapé&ni umozfiuje
vyklopeni vany pro kompletni vyprazdnéni
panve, mechanismus vyklap&ni vyroben
kompletné z nerezové oceli, vicebodova sonda
pro méfeni teploty jadra suroviny, odioZeny
start, integrovany odpad ve dné vany panve s
automatickym uzavérem, automaticky zdvih
kol — véetn& moznosti vafeni v kosich i se
zavienym vikem, samostatny motor pro zdvih
kosu, automaticka senzorova signalizace
zavéseni ramene pro automaticky zdvih ko,
dosazeni teploty 180 °C z pokojové teploty za
max. 4 minuty, integrovana zasuvka 230 V /16
A, USB konektor, integrovana sprcha s
automatickym navijenim a kovovou hiavici,
regulator tlaku vody v zakladni vybavé.
HACCP (Systém analyzy rizika a stanoveni
kritickych kontrolnich bod(1), pamét pro 300
poslednich procesll. MoZnost vafeni bez
dozoru.

TECHNICKA NADSTAVBA:

Servisni pfistup z predni &4sti stroje,
jednoduse vysuvny panel elektrické vyzbroje v
prave noze, umoziiujici sestaveni vice panvi
do bloku bez mezer, centraini pfipojeni vody,
odpadu a elektfiny na st&nu i do podlahy,
provedeni pro umisténi na soklu, mozno i
CNS, stavitelné robustni nohy s rektifikaci,
Certifikaéni zna¢ka CE, TUV-SUD

MYCKA:

002 Prichozi myéka
* - min. 3 zakladni programy + min. 3 dopliikové 1 ks 261 000,00 K& 261 000,00 K¢
specialni
- moznost nastaveni tlaku dle mytého nadobi

TNA20279 Délame pro vas profi kuchyné ) Strana2z7
© Soft-4-Sale



IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566

J inGderQ 390 02 Tébor

PROFI TECHNOLOGIE Tel: +420 602 112 835

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABIDKA

myti pro kazdy program zvlast

- Uspora vody a energie - oplachové rameno
pohanéné napfiklad magnetem, ne vodou

- moznost nastaveni teploty a spotieby vody
pro kazdy program zvlast

- sito myci nadrze, valcové sito na hrubé
necistoty, saci sito ¢erpadla s bezpectnostni
kontrolou umisteni sita, filtr plovoucich negistot
na bazi odstredivych sil

- senzor zakaleni myciho roztoku

- davkovat oplachového i myciho prostfedku
Zzabudovany

- aktivni management energie — mytka si
sama hlida idealni teplotu pro kontinualni
neuspornéji ohfev myci lazné

- rekuperace — zpétné ziskavani tepla z
odpadni vody, vyménik voda-voda

- samodistici program — s obrazkovym
navodem jednotlivych krokd na displeji

- odvapfiovaci program myé&ky

- oddélené kontrolky sledovani mnozstvi
myciho/oplachového prostiedku

- chybove kontrolka pfi zablokovani myciho
pole

- zobrazeni intervalu Gdrzby

- integrovany zaznamnik hygieny a provoznich
Gdaju

- jednoduché ovladani dotykovym displejem
pomoci piktogram(; barevné zobrazeni
prabéhu jednotlivych procest

- dvouplastovy kryt véetné vétraci pozice

- automaticke spusténi stroje zavienim krytu

- jemny rozbé&h myciho &erpadla

- automaticka kontrola teploty vody, pfi poklesu
teploty prodlouzen myci cyklus k zajisténi
hygienické bezpeénosti

- odpadni &erpadlo

- senzor netésnosti

- tfi Urovné& pfistupu: pro obsluhu; pro
vedouciho a servisniho technika chranéné
kodem PIN

- automatika pro casové fizené uvedeni do
provozu a odstaveni z provozu

- zvlastni programy - tichy, kratky, intenzivni a
zakladni myti

- multifunk&ni vystup jako rozhrani pro externi
zaffzeni

- hlubokolisovana hygienicka nadrz, hygienické
topné téleso ve tvaru valce, hygienické vedeni
kose

- moznost dopojeni modulu pfipojeni k siti pfes
RJ45, s moznosti sledovani a vyhodnocovani
provoznich dat

- oplachové &erpadlo pro zajisténi
konstantniho tlaku vody z bojleru i pfi nizkém

TNA20279

Délame pro vés profi kuchyné
© Soft-4-Sale
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IN-GASTRO, s.1.0.
Erbenova 566

INGASHrO 3902 Tabor

PROFI TECHNOLOGIE Tel.: +420 602 112 835

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

003

004

005

tlaku vody v radu
- inteligentni fizeni odbéru elektrické energie
dle instalovaného jisténi

Rozmeéry a technické parametry:

- §ifka max. 650mm

- rozmér kos0: 500 x 500 mm

- Cista vstupni vyska: min.440 mm

- objem nadrze: min.35 |

- vykon az 77 kosd / hod. dle zvoleneého
programu

- spotfeba oplachové vody nastavitelna, v
rozsahu 1-4 l/cyklus

Rozmeér: 635x750x1515/1995 mm

Kos zakladni NK110-(na sklenice ,8alky)

= Rozmér: 500x500x147 mm 8 ks

Zmékéovac vody
= - vybaven dvéma patronami na iontovou 1 ks

vymeénu, které se pfi zmék&ovani stfidaji, tak
DuoMatik 3 umoznuje nepfetrzitou tpravu
vody bez pfestavky na regeneraci

- toto externi zafizeni fidi zmék&ovani a
regeneraci mechanicky zcela bez elektricke
energie

- mlZe se pouzit pfi tvrdosti pfitekajici vody aZ
40°GH

- teplota max. 60°C

- vykon pfi 10°GH: 30 I/min.

- potfebny odvod odpadni vody: piipojka
znecisténé vody

- elektricky pripoj: neni potieba

KOTEL:
Elektricky kotel 85 litrd

= - celonerezova konstrukce z kvalitni 1 ks

potravinarske oceli AlSI 304 - EN 1.4301

- dno a stény kotle z nerezové oceli AlSI 316 -
EN 1.4404 se zvy$enou odolnosti proti soli a
chemikaliim

- vyuZitelny objem kotle: 85 | s pfesnou mérkou
objemu na sténé kotle / celkovy objem 95 |

- zvySeny vykon topnych téles a kvalitni izolace
zajistujl rychlé uvedeni celého objemu 85 | za
45 min pfi pokojove teploté

- bezudrzbovy vypoustéci ventil (kohout) -
zabrusovany, v tele kohoutu je Cistici otvor

- varianta dopousténi teplé vody do kotle -
kohout pro napousténi teplé vody (mozné
doobjednat)

PRISLUSENSTVI V CENE:
1 x sitko
1 x pojistny ventil s manometrem

2 000,00 K&

51 500,00 K&

102 580,00 K¢

NABIDKA

16 000,00 K&

51 500,00 K&

102 580,00 K&

TNA20279

Délame pro vas profi kuchyné
© Soft-4-Sale
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IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566

ingqsfro 390 02 Tabor

PROFI TECHNOLOGIE Tel.: +420 602 112 835

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABIDKA

1 x kontrolni kohout duplikatoru
1 x vypustny ventil

Technicka specifikace:

- velikost nadoby: primér 474 mm

- obsah kotle 85 Itr.

- jmenovité napéti 3/N/PE AC 400 V, 50Hz
-regulace 3 kW /6 kW /12 kW

- piikon nadoby 12 kW (2 x 6 kW)

- topna soustava nepiimy ohiev

- doba potfebna k uvedeni do varu 45 min
- duplicitni plast obsah vody 12,5 Itr.

- vypoustéci kohout1 1/2"

- kryti IP 34

- brutto (objem / hmotnost)0,78 m3 / 115 kg
Rozmér: 750x900x900 mm

KONVEKTOMAT:
008 El. Konvektomat, kapacita 10xGN1/1,
20xGN1/2
- 10x GN 1/1 nebo 20x GN 1/2 1 ks 336 550,00 K& 336 550,00 K¢
- funkce SelfCooking Center - 9 provoznich
rezima:
peceni velkych a malych kusll masa, driibez,
ryby,
prilohy, bramborové pokrmy, vaje¢né pokrmy,
pecivo,
finishing
- 3 provoznimi rezimy:
para 30-130°C, horky vzduch 30-300°C,
kombinace pary a horkého vzduchu 30-
300°C;
- vybér z vlastni kucharky
- nove osvétleni LED
- nove odolné&jsi tésnéni dveri
- nova rychla elektronika
- blikani LED svétla pfi ukonceni Gpravy ve
vsunu
- sledovani top 10 tprav v samostaném menu
- okna pro sledovani nasledné Gpravy
- zobrazeni momentaini spotfeby energie
- dvitka komory z trojitého skla s moZnosti
Gisténi
- odstfedivy systém odvadéni tuku
- vestavéna ruéni sprcha s navijecim
mechanismem
- automaticky Finishing proces
- TFT displej, dotykovy s piktogramy
- drzak sondy, komunikace v CJ,
- IQT automat. méfeni teploty jadra - senzor s
6-ti Cidly
- CareControl: automatické myti a odvapnéni
komory a boileru,
automaticka detekce stupné zavapnéni a
TNA20279 Délame pro vas proﬁ kuchynée Strana5z 7
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IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566

inSQSﬁ’Q 390 02 Tabor

PROFI TECHNOLOGIE Teg|: +420 602 112 835

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABIDKA

007

008

urovné myti,

neni zapotfebi zmék&ovad vody
- boilerovy vyvije¢ pary
- halog. osvétleni, samonavijeci hadice se
sprchou
- volba &asu startu, regulace a kontrola vlhkosti
- vlastni programy, 350 program( az s 12
kroky, textové zadavani
- Casové nastaveni jednotlivych vsuni
- automat. systém analyzy servisnich zasah(
- integrovana brzda ventilatoru, 5 rychlosti
ventilatoru,

taktovani ventilatoru
- pfidavné funkce: superrychlé ochlazeni var.
prostoru,

pfivinGovani od 30-260°C, 1/2 pfikon el.en.,
Delta-T,

HACCP uloZeni, USB pfipojeni
- vnitini a vnéj§i plast nerez DIN 1.4301
- certifikat pro no&ni provoz bez dozoru
- certifikat energy star
- zakladni sada cleaner a care tablet
- navic vsun pro odkapovou gn
- systém pro spravu dat HACCP a servisnich
hlaseni
- sledovani a ovladani stroje mobilni aplikaci
Rozmér: 847x776x1042 mm
Pfikon (400V). 18,6 kW

VARNE TECHNOLOGIE K
ZABUDOVAN]

Vestavny sklokeramicky sporak

= - 4x ¢tvercova zéna s pfikonem 3 kW 1 ks
- provedeni bez ramec¢ku
Rozmér; 700x720x6 mm
Napéti: 400 V
Celkovy pfikon: 12 kW

Elektricka fritéza k zabudovani

= - Objem: 2x Sitr 1 ks
- HlubokotaZzena fritovaci vana
- Trubicové topné elementy s nizkym
povrchovym zatizenim pro delsi Zivotnost tuku
- Vana s chladnou zénou na tuk pro zachyceni
usazenin
- Topné elementy mohou byt Gpin& vyjmuty z
fritovaci vany
- Snadné ¢isténi
- Ovladani teploty s kontrolkou
- Bezpec&nostni termostat proti pfehrati
- KaZda vana vybavena 1 kodem, filtrem na
hrubé necistoty a vikem
- Rozmér kosl: 2x 230x280x100mm
Rozmér: 600x600x200 mm

65 985,00 K&

79 235,00 K&

65 985,00 K&

79 235,00 K&

TNAZ20279

Délame pro vas profi kuchyné
© Soft-4-Sale
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IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566

iNnGastro 9002 Tavor

PROFI TECHNOLOGIE Tel: +420 602 112 835

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABIDKA

009

010

011

Pfikon (400V): 16kW
NEREZ:

Nerez ostrov pro zabudovani varnych
technologii

= -deskatl 3,0 1 ks
- Uzavieny, pfestavitelné police
- HS provedeni
- 2x roh desky R25
- nerez nacvakavaci sokl
- bez lemu
Rozmér: 1800x900x900 mm

Nerezova podestavba pro konvektomat -
stul
* - 1x vsuny GN 1/1 vyjimatelné 1 ks
- 1x vsuny GN 2/1vyjimatelné
- pIny bok a z&da, provedeni HS
- deska spole¢na tl. 1,5
- 1x pfestavitelna police
- 3x roh desky R25
- nerez nacvakavaci sokl
Rozmeér: 1800x1200x900 mm

Instalace a nastaveni technologie
* - doprava zafizeni 1x
- doprava, ¢as na cesté
- instalaéni material
- vlastni montaz zafizeni
- nastaveni a odzkouseni

82 460,00 K¢ 82 460,00 K&

66 580,00 K& 66 580,00 K&

25 500,00 K& 25 500,00 K¢

CELKEM BEZ DPH:

1612 390,00 K&

CELKEM DPH 21%

338 601,90 K&

CELKEM VCETNE DPH:

1950 991,90 K&

Doba platnosti nabidky: 1 mesic ode dne doruéeni.

Kontaktni

osoby: servis + chemie: Petra JAMRICHO\{A 602 159 169
obchod + podpora; Tomas VOBORSKY 602 112 835

Zaruéni doba, podminky: 24 meésicl, nastup na servis do 24 hodin

Dékujeme Vam za projeveny zajem a jsme s pozdravem.

Daniel M

asa

tel.: 603 296 939

email: dany@in-gastro.cz

TNA20279

Délame pro vas profi kuchyné
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